Broyage - Emulsification - Mélange - Mise en forme - Texturation

Equipements

Caractéristiques et applications

Pétrin

Pétrin VMI 1030 muni d’une cuve de 30 litres, d’une grille de protection et d’un
moteur entrainant un bras oblique.

Vitesses de mélange du bras oblique :

V1 = 35 tours/min (frasage), V2 = 70 tours/min (pétrissage)

Minuterie intégrée

Bati en acier mécano-soudé, peinture blanche

Cuve et bras oblique en aluminium

Grille de protection en acier rilsanisé

Applications : mélange de produits & base de farine, préparation de pates
(boulangerie, viennoiserie, patisserie)




