Traitements thermiques

Equipements

Caractéristiques et applications

Four a pizza

Four ZANUSSI

Ouverture du four par porte en fagade

Chauffage par résistances électriques en parties basse et haute
Boutons marche/arrét en fagade

Température de chauffe réglable par bouton thermostat en fagade
Eclairage intérieur

Dimensions : 1 210mm*1 125 mm*460 mm

Arrivée d’eau pour production de vapeur (chaleur humide)
Alimentation électrique triphasée

Applications : cuisson




